A Szép Magyar Bor
Az alfoldi és mas borok

irta: Kaiser Ott6, Dlusztus Imre

... Ma a torvény alapjan asztali, t4j-, mindségi, kiilonleges mindségli €s muzealis bor az erdsorrend.
Masfajta megkozelitésben, tokaji  nézdpontbdl  kozonséges bor  (ordinarium), fébor
(szamorodni), asza (aszubor), eszencia (nektar) a sorrend. A borcsoportok ugy épiilnek egymasra,
mint a piramis épitékockai. Az egymashoz vald viszonyukat jol fejezi ki, hogy a tomegbort
javarészt folyoborként hozzék forgalomba, s képzetiinkben e borfolyd szélesen hompdlydg, mig a
borok csucsan, Tokaj sz6ldvesszein csupan csepeg a nektar. A viszonyitasi alapot vesziti el, aki

lenézi a kdzonséges bort.

Meggy6zddésem, hogy ez a sztereotip megkdzelités éppolyan nagy kart okoz az Alféldnek, mint a
borhamisitds. Nem menti a feleldsség alol azokat a boraszokat, szakirdkat, sommelier-et akik az
alfoldi bor sommas lemindsitése utdn azonnal a bizonytalan eredetrdl, az 0j célokra kihasznalt
olajsavaz¢ tartalyokrol, a kiskOrdsi cukor-nagykereskedd pénziigyi sikereir6l beszélnek, mert épp
nekik kellene tudniuk, hogy tobb szdz tisztességes kisbirtok tobb ezer becsiiletes munkasa

kiizd az eloitéletek ellen.

Magam tapasztaltam, hogy az asotthalmi Somodi Sandor szép 1999-es rajnai rizlingjét vagy a
soltvadkerti Frittmann testvérek ropogds 2000-es rozéjat borértd vendégeim mar a kitoltés eldtt egy
kézlegyintéssel intézik el. Kozel tiz éve minden borlap mellé odaillesztem a kérdéseimet, és az
orszag legkiilonbozébb éttermeiben a boraszati ligyekben egyébként valtozd felkésziiltségii
felszolgalok egy dologban teljesen egybehangzd véleményt fogalmaznak meg: azért nem tartanak
alfoldit, mert csak magas mindséggel foglalkoznak. A gyongyostarjani SzOke Matyas, a villanyi
Wunderlich Alajos, valamint két év bordsza, a szintén villinyi Gere Attila és a neszmélyi
Komocsay Akos biztosan mas véleményen van. Veliik kostolgatva, tapasztalataikat, tanacsaikat
hallgatva, és a homoki kollégakkal folytatott eszmecserékbe belefiilledve a helyiikre keriilnek a
dolgok. Egyértelmii, hogy a literenként 160 forintos, lédig kiszerelésti homoki rizling és a 400

forintos villanyi oporté mar indulaskor jelentds arkiilonbséget mutat. De ez a természetes.

Szintén egyértelmii, hogy a hegyvidéki kékfrankos vagy oportd sokféle ut kozott valaszthat. Lehet
folyodbor, lehet friss, beaujolais tipust palackos ujbor, fejlédhet uj hordoban, hogy azutan palackba
keriiljon, és lehet egy cucée része. Egy pusztamérgesi rizling viszont a legjobban teszi, ha a

leggyorsabb piacra jutds Utjat valasztja. Vagy ha ez mar unalmas, akkor legfoljebb hazassagra 1ép



egy kis kovidinkaval, és ez a maximum. Ez természetes. Valamint az is egyértelmli, hogy a
homoki nem akar tobbnek latszani, mint ami. A legszebb csongradi cabernet sem almodhat arrdl,
hogy egy gazdag cucée része lesz, vagy hogy nagy tomegben friss tolgyfa hordoban érik fél-
haromnegyed évig a palackozés eldtt. Azért van ez igy, mert a csongradinak nem ez a sorsa. Egy
konnyed homoki chardonnay a legtudatosabb iskolédzottsag mellett sem lehet olyan, mint egy jo
hegyvidéki borasz kezében formalodo fajtarsa. Kiilondsen jo évjaratban. De igenis kaphat
aranyérnet egy keceli rozé (rozéborverseny, Kecskemét-Miklostelep, 2001. december). egy
soshalmi cserszegi fliszeres vagy egy soltvadkerti ezerjo (Magyar Milleniumi Borok Versenye,

Sopron, 2001. november 21.).

Mint az élet minden mas teriiletén, ha valamit meg is akarunk érteni az itéletalkotas eldtt, ebben a
témaban is a méltanyos megkdzelités kéretik. Az Alfold, amely az 1970-es bortdrvényig egyetlen
egységes borvidéknek adott szeles otthont, mar a honfoglalds kordban szdlétermeldhelye volt a
betelepiild magyaroknak. A homoki sz616krdl sz616 elsd forras 1075-b6l szarmazik, amikor I. Géza

a FelsOalpar vidékén 1évo sz6loket a garamszentbenedeki apatsagnak adomanyozta.

A Tisza kanyarulataiban magasodé homokpadok és dimbes-dombos, akéacos 16sz fogadta be a
venyigéket. A ndvényi kultirak nagy elosztasi rendjében a vadon termd sz616 évszazadokon at nem
is kivant magéanak tobbet. Két komoly veszély viszont a homokos sikra terelte a sz6lot. A 17-18.
szdzadi homokflivasokkal szemben a mezévédd erddsavok helyett akkoriban a sz616 kototte, védte
meg a talajt. Majd a 19. szazad masodik felében pusztito filoxéravész idején, amikor a dombvidéki
sz6loskertek egymdsutan rokkantak le, tovabb ndtt az alfoldi sz6ldbirtokok teriilete. Szekszard
birtokosai is a vész idején a dombok homokos lankaira koltoztették le az iiltetvényeiket, vagy a

szintén homokos talajii Paks kornyékén alapitottak szOldskerteket.

Trianon utana belsé fogyasztds csak egyre sziikiilé teriileteket tudott eltartani, és a masodik
vilaghéaborat kdvetd kollektivizalas itt sem hozott til sok jot. A nagy, egybefiiggd teriiletek, a gépi
mivelés, a sz6lé lelkét is kisajtold technologia, az igénytelen keleti piac egyiitt huztdk le az
agazatot. Holott a bornak a bordsznak szarnyalnia kell. Ez volt az a korszak, amikor ugyanabbdl az
alapanyagbol a szdregi palackozoban elébb rovidnyakti kovidinka, majd hosszanyakt
pusztamérgesi rizling, végiil badacsonyi sziirkebarat késziilt. Az allami szintre emelt hamisitast
olyan borédszokkal végeztették el, akik vilagszinvonali tudast hoztak magukkal a Kertészeti
Egyetemrdl és annak fdiskolai karairdl, kutatdintézeteibdl. Ugyanezek a bordszok mentettek
maguknak ¢és fonokeiknek a kevéske jobb présbdl, hogy legalabb a sajat asztalukat ne

szentségtelenitsék meg.



A magyar boraszat negyven éven at lefelé tartd ivében az alfoldi borvidék volt a nehezék. Itt késziilt
a tomegbornak sem nevezhetd ,,prolibor”, itt valt csaknem véglegessé az igénytelenség, itt

honosodott meg a lélek nélkiili boraszkodas. Vagy inkabb pancsolés.

A rendszervaltds utan a szinte lehetetlent tlizte ki célul néhany borasz: értéket és rendet teremteni a
szakmai ¢€s moralis romokon. Korrekt bort késziteni ott, ahol még folfedezhetd néhany szép

iiltetvény, jol karbantartott kert. ...



